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Services EDUCATION CUISINE CENTRALE
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du lundi 2 au vendredi 6 décembre 2024
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Services EDUCATION CUISINE CENTRALE

Menu Enfants

du lundi 9 au vendredi 13 décembre 2024
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Services EDUCATION CUISINE CENTRALE

Menu Enfants

du lundi 16 au vendredi 20 décembre 2024
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Services EDUCATION CUISINE CENTRALE

Menu Enfants
du lundi 23 au vendredi 27 décembre 2024
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Services EDUCATION CUISINE CENTRALE

Menu Enfants
du lundi 30 décembre au vendredi 3 janvier 2025
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