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Services EDUCATION et CUISINE CENTRALE

Menus Enfants

du lundi 6 au vendredi 10 janvier 2025

lundi 6 mardi 7 mercredi 8 jeudi 9 vendredi 10
POTAGE POTIRON KIRI SALADE ICEBERG DES DE CHEVRE BETTERAVE AUX DES D'EMMENTAL
f\ﬁ-i&‘iiwi 'i'i é ﬁ: ii Aﬁ
POULET ROTI ﬂ JAMBON BRAISE \%}; 4,%/ PATES SEMI COMPLETES Aé’ BOULE BOEUF SAUCE TOMATE FILET DE LIEU NOIR SAUCE TARTARE
e e e N baiot 6
OMELETTE AU FROMAGE \%}; GALETTE DE LEGUMES AU QUINOA BOULETTES DE POIS CHICHE
o ; g e o I A SAUCE TOMATES "%‘%
' & B . i B A ‘%&* o . i
PETITS POIS PUREE DE POIS CASSES SAUCE AUX LEGUMES 2 POTATOES DUO DE COURGETTES
«:'p 2 = ‘%:w ‘%@’v “ i
R e N ¢ a
i CAMEMBERT Aé’ SALADE DE FRUITS
. e
GALETTE DES ROIS BABYBEL FROMAGE BLANC FRUITS ROUGES CREME DESSERT AU CHOCOLAT CLEMENTINES
& & ii . ii i'i: ii ~
PAIN y
¢ &
COMPOTE DE POMME / i’i YAOURT BRASSE A LA BANANE GALETTE DES ROIS YAOURT VANILLE A é, BATON CHOCOLAT
: : & &ii . i'i & &i,i
PALMIER PALET BRETON BIO LAIT CHOCOLATE PAIN AU LAIT Aé« PAIN COMPLET TRANCHE
¢S 0N ¢ & NN - AR N I ¢S 0
ii Lait & Céréales contenant du gluten 9 Fruits a coque . : Oeufs n‘-fe Graines de sésame
é Anhydride sulfureux et sulfites \ Soja \ Céleri Q.( Poissons ﬂf Crustacés
@ Mollusques substitution menu VEGE
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Services EDUCATION et CUISINE CENTRALE
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Menus Enfants

du lundi 13 au vendredi 17 janvier 2025

lundi 13 mardi 14 mercredi 15 jeudi 16 vendredi 17
POTAGE DE LEGUMES MIXES MACHE, CROUTON ET MAIS TABOULE MAISON
o i / . - : y |
\_ Vhgeom dN 4 ¢
CHILI VEGETARIEN %}i ESCALOPE DE POULET A LA CREME CURRY BLANQUETTE DE VEAU * FILET COLIN D'ALASKA MEUNIERE CITRON STEAK HACHE DE BOEUF

oy oa o . _ o : g SAUCE TOMATE 7

\gi\i. JANE 9 ﬂ J{:J} Py &ii “?3””’ & 5 ® . N &
NUGGETS DE BLE LEGUMES FARCIS vg %\‘i NEMS AUX LEGUMES
. & e A & :
RIZ A é, BROCOLI BECHAMEL BLE - GRATIN DAUPHINOIS & HARICOTS VERTS PERSILLES
L . . . 9
L, AB @ -
TE g S B ¢ 5. 8
LITCHEES . KIRI Aé’ CLEMENTINE
ii g

=N YAOURT A LA PECHE PETITS SUISSES NATURE SUCRES POMME BANANE

N 8
PAIN
2R 2 -N )
LAIT BATON CHOCOLAT Ag YAOURT NATURE SUCRE Aé’ COMPOTE DE POMME EMMENTAL
~ el : e
B ¢ © & B
MADELEINE AB’ PAIN BRIOCHE Aé’ PAIN AU LAIT PAIN
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ii Lait & Céréales contenant du gluten 9 Fruits a coque . : Oeufs n‘-fe Graines de sésame

é Anhydride sulfureux et sulfites \ Soja \ Céleri Q.( Poissons ﬂf Crustacés
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SerVIces EDUCATION et CUISINE CENTRALE
Menu Enfants
lundi 20 janvier 2025 vendredi 24 janvier 2025
lundi 20 mardi 21 mercredi 22 jeudi 23 vendredi 24
MAQUEREAUX A LA TOMATE SALADE VERTE AUX DES DE MIMOLETTE CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE COLESLAW %‘s
. . »Ws ) . .
> PN - Y N A
OMELETTE-PDT-FROMAGE AB» EMINCES DE BOEUF AUX OIGNONS POULET ROTI ﬁ MACARONI A LA BOLOGNAISE FISH AND CHIPS
i 4 / . : ;
-0 TE L ¢ RN S W =M R AN AN ¢ B @ o
SAUTE DE POIS CHICHE ‘%}; TORTILLAS SPAGHETTI CARBONARA ET FROMAGE RAPE
P - SAUCE AUX OIGNONS - / . i : vg
A o\ ad B @®N
SALADE ICEBERG PUREE DE BROCOLIS MAISON % RATATOUILLE %}g POMMIES NOISETTES
. o . y £y 3 www -
V() .. 71 e AN ¢\
CLEMENTINE LIEGEOIS CHOCOLAT
B\
GOUDA Kiwi PETITS SUISSES NATURE SUCRES - YAOURT A LA VANILLE Aé«
ii ) e i'i
PAIN [
to e
COMPOTE DE POMME Ag BATON CHOCOLAT Aé’ POIRE YAOURT A LA VANILLE Aé’ BATON CHOCOLAT
Y S R = i. =Sk
MADELEINE AB« CHOCOLATINE PAIN VIENNOIS BRIOCHE AE‘ PAIN CEREALES
¢SO\ e S @\ & 8 R RS =N
ii Lait g j Céréales contenant du gluten & Fruits a coque ‘ Oeufs n‘}f Graines de sésame
A Anhydride sulfureux et sulfites \ Soja \ Céleri 9P Poissons ‘H" Crustacés
@ Mollusques a ! Moutarde substitution menu VEGE collation accueil soir



Serwces EDUCATION et CUISINE CENTRALE

Menu Enfants

du lundi 27 au vendredi 31 Janvier 2025

Lundi 27 mardi 28 mercredi 29 jeudi 30 vendredi 31
PATE-CORNICHON CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE "
é-;‘f '_i'i ﬁ\ éﬁ NOUVEL AN
SALADE DE TOMATES CHINOIS
CHIPOLATAS POULET ROTI %E‘ EMINCES DE BOEUF SAUCE POIVRON LASAGNE AUX LEGUMES CHOU CHINOIS
4 \ & i N
SAUCISSE VG CRISPID FROMAGE OMELETTE AU FROMAGE A%é NEMS AUX LEGUMES
. § . e '@"?} & .
LENTILLES DU BERRY @ PUREE DE POMME DE TERRE BROCOLIS ET CHOUX ROMANESCO BECHAMEL SALADE ICEBERG RIZ CANTONAIS
N ¥ ¥ R Y la 8 ] AN )
KIRI MIMOLETTE A LA COUPE
8 i
'
BANANE FONDANT AU CHOCOLAT AB" YAOURT NATURE SUCRE Aéz PETITS SUISSES NATURE SUCRES LITCHEES
20 B TN : - SR
PAIN
¢S @
PETITS SUISSES NATURE SUCRES CLEMENTINES @ BATON CHOCOLAT AB" YAOURT VANILLE BANANE
S - o]
.- & €
CAKE AUX FRUITS QUATRE-QUART Aé« PAIN Aé' PALET BRETON BIO BRIOCHE
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ii Lait & Céréales contenant du gluten g Fruits a coque . . Oeufs n * Graines de sésame
A Anhydride sulfureux et sulfites . \ Soja \ Céleri Q.( Poissons w Crustacés
@ Mollusques a Moutarde substitution menu VEGE collation accueil soir




